
Allergeninformation

A=Gluten, B= Krebstiere, C=Eier, D= Fisch, E=Erdnuss, F=Soja, G=Laktose, H=Schalenfrüchte, L=Sellerie, M=Senf, N=Sesam, O=Sulfit, P=Lupinen, R=Weichtiere

Änderungen 

vorbehalten

Gabriele Aberle

Gerald Deutsch

Speiseplan

Hallo, natürlich haben wir 

auch in den Ferien für euch 

geöffnet! Bis 28.08. finden Sie 

unser Buffet im Speisesaal 3.

Genauere Informationen gibt 

es beim Portier. Liebe Grüße 

und Mahlzeit.

traditionell vegetarisch

06.07.2026 Rindsuppe mit Grießnockerl A, C, G, L

Montag

BIO-Teigwaren Bohnengulasch

mit Tomatensauce Semmel

A A

Salate vom Buffet G, M, C, O

07.07.2026 Rindsuppe mit Einlage A, C, G, L

Dienstag

Grillwürstel Vegetarische Variation

Potato Wedges Joghurtdip

- A, C, G

Salate vom Buffet G, M, C, O

08.07.2026 Rindsuppe mit Einlage A, C, G, L

Mittwoch

Hühnerkeulen Gebackener Emmentaler

BIO-Erbsen-Maisgemüse Preiselbeeren

Reis

- A, C, G

Salate vom Buffet G, M, C, O

09.07.2026 Gemüsecremesuppe A, L

Donnerstag

Schweinsnaturschnitzel Kaiserschmarren

BIO-Teigwaren Apfelmus

A, C A, C, G

Salate vom Buffet G, M, C, O

10.07.2026 Backerbsensuppe A, C, G, L

Freitag

Fischstäbchen Eierspätzle

Naturgemüse

BIO-Petersilkartoffel

A, C, D A, C

Salate vom Buffet G, M, C, O

Herkunftsangaben
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