
Allergeninformation

A=Gluten, B= Krebstiere, C=Eier, D= Fisch, E=Erdnuss, F=Soja, G=Laktose, H=Schalenfrüchte, L=Sellerie, M=Senf, N=Sesam, O=Sulfit, P=Lupinen, R=Weichtiere

Änderungen 

vorbehalten

Speiseplan
traditionell vegetarisch

11.03.2024 Klare Hühnersuppe mit Gemüse L

Montag

Faschierter Braten Kärntner Kasnudeln

Rahmgemüse

BIO-Erdäpfelpürree

A, C, G, M A, C, G

Salate vom Buffet G, M, C, O

12.03.2024 Gemüsesuppe mit Grießdukaten A, C, G, L

Dienstag

Nudelauflauf Bohnengulasch

mit BIO-Kartoffelwürfel

Semmel

A, C, G A

Salate vom Buffet G, M, C, O

13.03.2024 Gemüsecremesuppe A, L

Mittwoch

Pizza Spinat

„Salami“ mit BIO-Röstkartoffel

A, G A, G

Salate vom Buffet G, M, C, O

14.03.2024 Eiermuschelsuppe A, C, L

Donnerstag

Paprikahenderl Süße Variation

Nockerl

Fisolen

A, C, G A, C, G, H

Salate vom Buffet G, M, C, O

15.03.2024 Rindsuppe mit Maistaler A, C, G, L

Freitag

Fischstäbchen Sojalaibchen

Naturgemüse Dilldip

Reis

A, C, D A, G, F

Salate vom Buffet G, M, C, O

Hey, wir kaufen unsere Fische 

fast ausschließlich MSC 

zertifiziert. Das heißt, dass die 

Fische nachhaltig gefischt 

werden, um eine Überfischung zu 

vermeiden.

Herkunftsangaben
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